
No.1 WEISSBROT
Weizen Weissmehl, Wasser, Meersalz, Hefe

No.3 DINKELBROT
Dinkel Vollkorn, Wasser, Dinkel Ruchmehl,

Meersalz, Hefe

No.5 VOLLKORNBROT
Weizen Vollkorn, Wasser, Kürbiskerne,

Sonnenblumenkerne, Leinsamen, Meersalz, Hefe

No.2 RUCHBROT
Weizen Ruchmehl, Wasser, Meersalz, Hefe

No.4 ROGGENSAUERBROT
Wasser, Roggen Ruchmehl, Roggen Vollkorn,

Meersalz, lebendiger Sauerteig

No.6 BUTTERZOPF
Weizen Weissmehl, Wasser, Rahmbutter, Rohmilch,

Meersalz, Hefe, Schweizer Rübenzucker, Eieranstrich
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CERTIFIED CH-BIO-006 This flyer has been reused or made from recycled materials to ease up on our environment. Please consider using it again! Thank you. John

No.8 OLIVENBROT
Weizen Weissmehl, Wasser, grüne Oliven,

Meersalz, Hefe

No.10 WEIZENROGGENBROT
Wasser, Weizen Ruchmehl, Roggen Ruchmehl,

Sauerteig, Roggen Vollkorn, Meersalz, Hefe

No.12 DINKELZOPF V+
Dinkel Vollkorn, Hafermilch, Sonnenblumenöl,

Dinkel Ruchmehl, Wasser, Schweizer
Rübenzucker, Meersalz, Hefe

No.9 FRÜCHTEBROT
Weizen Ruchmehl, Wasser, Feigen, Datteln, Zwetschgen,

Aprikosen, Sauerkirschen, Maulbeeren, Baumnüsse,
Meersalz, Hefe

No.7 BAGUETTE
Weizen Weissmehl, Wasser, Meersalz, Hefe

No.11 ROGGENNUSSBROT
Wasser, Weizen Ruchmehl, Baumnüsse, Roggen
Ruchmehl, hausgezüchteter Roggensauerteig,

Roggen Vollkorn, Meersalz, Hefe


